
FORNI 
MULTIFUNZIONE
Sono sempre più diffusi i 
modelli che, oltre alla cottura 
statica o ventilata, 
permettono di cucinare a 
vapore o a microonde; quelli 
più sofisticati propongono 
ricette, tutorial, pesano i cibi  
e regolano di conseguenza  
la cottura... e se non basta  
c’è uno chef a disposizione 

Forno a vapore combinato Combi Steamer 
V6000 Grand 45NL, vano cottura in acciaio 
inossidabile da 68 litri, design frontale in 
vetro a specchio nero con maniglia, Touch 
Display intuitivo e personalizzabile, dimensioni  
45x90x57 cm. Frigo2000 (www.frigo2000.it) 
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La tecnologia Dual Door offre versatilità per cuocere vari piatti: basta 
aprire la metà superiore del forno per cuocere le pietanze più piccole nella 
parte in alto. Inoltre, mentre si cucinano diversi cibi, si può accedere alla 
parte superiore senza disperdere il calore nella parte inferiore. 
Oppure si può aprire la porta completamente e usare l'intera cavità del 
forno. Dual Cook FlexTM NV75N7647RS ha capacità di 75 litri ed è dotato 
di wifi. Euro 1.249. Samsung (www.samsung.com) 
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